
Groupes / séminaires 



 
Découvrez l’ambiance

 

une expérience
PLUS QU’UN RESTAURANT, VENEZ VIVRE 

QUI COMMENCE AVEC UNE BALADE EN DAMEUSE 

au coin du feu 
où le chef vous fera plusieurs propositions pour régaler 

vos papilles. 

TOUTE UNE EQUIPE DÉDIÉE POUR VOTRE CONFORT, 
DANS UNE 

 
 

ET CHALEUREUSE AFIN DE RENDRE CE MOMENT 

ambiance festive
magique



SOIREE
Menu

6 0 €  T T C

Arrivée en Dameuse
(20 places)

INOUBLIABLE

Shot de Génépi
de la Distillerie des Aravis

Plusieurs entrées 
à partager 

selon les envies du chef

Grosse pièce de viande 
Purée truffée et gratin de poireaux

Tiramisu 
de notre grand-mère



 
Arrivée en Dameuse (20 places)

 
Shot de Génépi de la Distillerie des Aravis

 
Mise en bouche 

 
Os à moelle gratiné à la fleur de sel

Ou
Coquille st jacques fumes et clementine roties

 
Filet de bœuf aux morilles 

Ou
Queue de lotte, légumes grillées a la braise, 

crème de pont l'êvèque 
 

Fromage de la region
 

Pain perdu, caramel beurre salé, glace vanille
Ou 

Ananas roti et sa boule de glace rhum raison
 
 

90€TTC

MENU 2



Vins de Savoie gamay Jongieux 2020 domaine Barlet ou Jacquere 2020
domaine Belema (1 bouteille pour 3) 

Eaux minérales Evian et Baboit (1 bouteille pour 3) 
Café ou infusion 

 
 
 

BOISSONS

formule yaute 13€HT

Vins Saint romain domaine Alain Gras ou Givry domaine Besson
(1 bouteille pour 3) 

Eaux minérales Evian et Badoit (1 bouteille pour 3)
Café ou infusion 

 
 

formule épicurien 35€HT

ou à la carte...



capacité de 60 convives
MENU DE GROUPE À PARTIR DE 10 PERSONNES 

accès avec notre dameuse 20 places   
ROTATION TOUTES LES 30 MINUTES 

DU 17 DÉCEMBRE AU 15 AVRIL 2023

MASSIF DE L'ETALE
74 220 LA CLUSAZ

LA.O.LACLUSAZ@GMAIL.COM
06 77 94 72 97

LA-ô Restaurant La Clusaz  la_o_laclusaz


